
 
    
    
    
A la Carte 2010 A la Carte 2010 A la Carte 2010 A la Carte 2010 –––– der renommierte Weinguide verkostete unsere Weiß der renommierte Weinguide verkostete unsere Weiß der renommierte Weinguide verkostete unsere Weiß der renommierte Weinguide verkostete unsere Weiß---- und Rotweine.  und Rotweine.  und Rotweine.  und Rotweine. 
MitMitMitMit    91 Punkten wurde unser Gr. Veltliner Sätzen Fürstenberg bewertet!91 Punkten wurde unser Gr. Veltliner Sätzen Fürstenberg bewertet!91 Punkten wurde unser Gr. Veltliner Sätzen Fürstenberg bewertet!91 Punkten wurde unser Gr. Veltliner Sätzen Fürstenberg bewertet!    
    
 
91 Punkte Grüner Veltliner Sätzen Fürstenberg 200891 Punkte Grüner Veltliner Sätzen Fürstenberg 200891 Punkte Grüner Veltliner Sätzen Fürstenberg 200891 Punkte Grüner Veltliner Sätzen Fürstenberg 2008    
Wunderschön feine, klare, würzig-duftige Frucht, Earl Grey; fester Kern, saftig, schöner 
Glanz, straff, dicht, komplex, sehr fein. 
 
90 Punkte Grüner Veltliner Hölle 200890 Punkte Grüner Veltliner Hölle 200890 Punkte Grüner Veltliner Hölle 200890 Punkte Grüner Veltliner Hölle 2008    
Hübsche Würze, Hauch Suppenwürfel, der verfliegt; feine Fülle, Thymian, herzhaft, 
geschmeidig, dicht und saftig, sehr feiner Biss, toll. 
 
89 Punkte Riesling Aichleiten 200889 Punkte Riesling Aichleiten 200889 Punkte Riesling Aichleiten 200889 Punkte Riesling Aichleiten 2008    
Eher zartes, aber sehr klares Steinobst; hübsche Frucht, fordernd, guter Biss, saftig, 
gesicherte Zukunft. 
 
89 Punkte Traminer 200889 Punkte Traminer 200889 Punkte Traminer 200889 Punkte Traminer 2008    
Eher zarte Nase; hübsche Säure, sehr lebendig, zarte Süße, hübscher Schmelz, ein 
Schmeichler, wenn auch wenig Sortentypizität. 
 
88 Punkte Zweigelt Reserve 200788 Punkte Zweigelt Reserve 200788 Punkte Zweigelt Reserve 200788 Punkte Zweigelt Reserve 2007    
Feine Kirschfülle; saftiger Fruchtbiss, gutes Holz, noch kräftiges Tannin, Weichseln, saftig, 
Zukunft. 
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