Weingut
SCHWARZBOCK

Chardonn ay Zitat Rudolf Schwarzbéck:

vom Bisamber g 2009 Ein Klassiker mit exotischer Frucht u. dichtem Korper!

* Informationen zum Terroir & Ausbau

Rebsorte: 100 % Chardonnay

Lage: Aichleiten
Teils von Sand und L&ss Uberlagerter kalkiger Sandstein mit Mergel,
extrem steinig.

Klima: Kontinental mit pannonischen Einfliissen. Das Mikroklima des
Bisambergs wirkt sich glinstig auf die Vegetation sowie Aromabildung
aus.

Bodenpflege: Bewirtschaftung im Einklang der Natur durch
Schaffung eines gut durchliifteten Bodens, der Nutzlinge fordert:
beispielsweise durch Begriinen und Mahen der Fahrgasse,
Ausbringen des Tresters...

Ernte/Ausbau: Handlese Anfang Oktober, schonende Pressung,
kontrollierte temperaturgesteuerte Vergdrung bei 20° im Stahltank,
Ausbau (75% im Stahltank, 25% im gebrauchten 300 | Eichenfass)
auf der Feinhefe bis Mitte Februar.

Abfullung: 24.2.2010 mit Schraubverschlufd

* Verbraucherinformation:

Alkoholgehalt: 13%vol

Sdure: 6,6 g/l

Restzucker: 2,3 g/!
Qualititsstufe: Qualitatswein
Trinkreife: 2010 bis 2013

Beschreibung: Reif, dicht und pikant, unverbliimte Frucht nach
gelbem Pfirsich, all dies setzt sich am Gaumen fort, Giberraschend
frihreif und am Punkt, in dieser Prizision gleichsam ein neues
Vergnligen. (Kostnotiz Dr. Viktor Siegl, Weinjournalist)

Speisenempfehlung: Ein vielseitiger Speisenbegleiter fiir heimische
und asiatische Gerichte. Harmoniert beispielsweise gut zu
gebackenem Karpfen, gekochtem Tafelspitz und passt gut zu
Hartkdsesorten.

Empfohlene Trinktemperatur: 10° Grad
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