Griiner Veltliner
Kirchberg 2009

Weingut
SCHWARZBOCK

Zitat Rudolf Schwarzbock:
Ein mdachtiger Gr. Veltliner aus Wien mit Fiille und Eleganz!

* Informationen zum Terroir & Ausbau

Rebsorte: 100 % Griiner Veltliner

Lage: Kirchberg

Boden: tiefgriindiger-Léss-Lehmboden, der die Niederschlige gut
speichert und sich rasch erwdrmt. Sanft hiigelige Stidlage in Wien
Stammersdorf.

Alter der Rebstécke: 28 Jahre

Klima: Kontinental mit pannonischen Einfliissen. Das Mikroklima des
Bisambergs wirkt sich giinstig auf die Vegetation sowie Aromabildung
aus.

Bodenpflege: Bewirtschaftung im Einklang der Natur durch
Schaffung eines gut durchlifteten Bodens, der Niitzlinge férdert:
beispielsweise durch Begriinen und Mahen der Fahrgasse,
Ausbringen des Tresters...

Ernte/Ausbau: Handlese Ende Oktober, schonende Pressung,
kontrollierte temperaturgesteuerte Vergarung bei 20° im Stahltank,
Ausbau auf der Feinhefe bis Ende Mirz. Abfiillung: Mitte April mit
Naturkork.

* Verbraucherinformation:

Alkoholgehalt: 14%vol
Séure: 4,8 g/l

Restzucker: 3 g/!
Qualitatsstufe: Qualititswein
Trinkreife: 2011 bis 2016

Beschreibung: aus der Wiener Lage Kirchberg stammt dieser
geschmeidige, dichte Gr. Veltliner. In der Nase feine Fruchtigkeit
nach alten Apfelsorten mit Blitenhonig, zeigt am Gaumen Konturen
und Eleganz, extraktsiifd und anhaltend.

Speisenempfehlung: Passt besonders gut zu Vorspeisen
(Ganseleber), zu kraftigen Rindfleischgerichten oder Gebackenem
vom Fisch.

Empfohlene Trinktemperatur: 11° Grad

TIPP: im Burgunderglas servieren
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