Weinguit
SCHWARZBOCK

Riesling Brut 2008 Zitat Rudolf Schwarzbdck:
Ein Sekt der zum Feiern einladt!

* Informationen zum Terroir & Ausbau

Rebsorte: 100% Resling

Lage: sehr karger steiniger Flyschgesteinsboden auf einem
Hochplateau des Bisambergs. Steine speichern die Wérme
optimal und geben siein der Nacht langsam ab.

Klima: kontinental mit pannonischen Einflissen. Der angrenzende Wald
sorgt fur leichte Abkuhlung, das fur die feine Aromaauspragung im Wein
sorgt.

Bodenpflege: Bewirtschaftung im Enklang der Natur durch Schaffung
eines gut durchlifteten Bodens, der Nutzlinge fordert: beispielsweise
durch Begrunen und Mahen der Fahrgasse, Ausbringen des Tresters..

Ernte/ Ausbau: Handlese bei 17° KMW Anfang Oktober bei
optimalem Verhaltnis von Saure und Reife zur Herstellung
des Sektgrundweins. Die Trauben wurden in kleinen Kisten
zum Keller transportiert und eine Ganztraubenpressungim
Anschluf? durchgefihrt. Die kontrollierte, gekuhlte Garung
fand bei 18 °C statt. Der Ausbau im Edelstahltank fand bis
Anfang Februar statt. Die Versektung fuhrte die Fa. Szigeti
durch. Nach 8-monatige Lagerung auf der Hefe wurde im
September 2008 degorgiert.

* \erbraucherinformation:

Alkoholgehalt: 12 %vol
Sure: 7,2 g/l

Restzucker: 6 g/l
Qualitatsstufe: Qualitatswein
Trinkreife: 2009 — 2013

Beschreibung: animierend durch konstantes, feines
Mousseux, zeigt sich fruchtbetont nach Marillen u. Pfirsichen
bei begleitender Mineralik.

Speisenempfehlung: Perfekt als Aperitif mit Pfirsich- oder
Marillenmark, passt gut zu Hors d” oeuvres, Sorbets und
vielen weiteren Nachspeisen

Empfohlene Trinktemperatur: 8 °C
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