
Liebe Leserinnen und Leser! 

Über ein Jahr Pandemie liegt hinter uns. Die Reben bleiben 
davon unbeeindruckt. Die Arbeiten halten uns wie gewohnt 
auf Trab. Bis Ende Februar wurden die Reben geschnitten, im 
März wurde angebunden und Drähte neu gespannt. Durch 
das kühle Wetter erfolgte der Austrieb recht spät. Wir hoffen,  
dass uns Naturkatastrophen wie Spätfrost oder Hagel auch 
2021 erspart bleiben.
 Überaus zufrieden sind wir mit dem Jahrgang 2020. 
Er darf als klassischer österreichischer Weißweinjahrgang 
bezeichnet werden. Kurz gesagt: Trinkfreude pur! Die Weine 
sind feinfruchtig, harmonisch und elegant. Eine clevere 
Möglichkeit, den Jahrgang kennenzulernen, bieten Probier-
pakete, die wir Ihnen auf Seite 3 vorstellen dürfen. 2019 war 
ein perfektes Weinjahr, das Maßstäbe hinsichtlich Qualität 
und Lagerpotenzial setzte. Wir sind besonders stolz auf 
unseren Grünen Veltliner, Riesling und Grauburgunder aus 
der Ried Aichleiten. Diese drei Topweine präsentieren wir 
Ihnen mit neuem Etikett! Als vielversprechendes Novum 
dürfen wir Ihnen den Weißburgunder der Hohen Ried 
präsentieren. Den Burgundern ist in dieser Frühlingsausgabe 
ein eigenes Kapitel gewidmet.
 Es wäre schön, Sie zu einer Verkostung am Weingut begrüßen 
zu dürfen. Unter Berücksichtigung der Auflagen der Behörden 
werden wir Verkostungen anbieten, etwa in kleinem Kreis oder 
mit einer Verkostung draußen. In unserem Newsletter und auf 
unserer Website halten wir Sie auf dem Laufenden. 

Wir wünschen Ihnen viel Freude beim Lesen der Weinzeitung!

PS: Save the date: Für 26. & 27. Juni 2021 ist die Weintour 
Weinviertel geplant. 
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Lebens- und Genussmittel regional einkaufen

Man kennt den Erzeuger, holt sich seinen Wein, das Gemüse 
oder Fleisch beim Bauern oder Fleischer seines Vertrauens ab. 
Man verzichtet im Winter auf Gemüse aus Übersee und bevor-
zugt saisonale Lebensmittel mit kurzen Transportwegen. 
Auch im Weinbau ist dieser Trend unübersehbar. Supermärkte 
erkannten den Kundenwunsch und schufen Platz für regionale 
Produkte. Wir freuen uns, bereits seit Jahren mit drei Weinen 
im Billa und im Billa-Plus-Regionalregal und in den umliegenden 
Spar-Märkten vertreten zu sein. 

Gespritzt! 
Das Getränk liegt 
ungebrochen im Trend 

In ganz Österreich liebt man den Grünen 
Veltliner, besonders im Sommer als Gespritz-
ten. Aber auch hier gilt: Gespritzt ist nicht 
gleich gespritzt. Man sollte einen säure-
betonten, leichten Grünen Veltliner am 
besten mit Soda spritzen. Und weil das alles 
gar nicht so einfach ist und auch viel 
bequemer geht, bieten wir den Gespritzten 
in der 0,33-l- Flasche an. 



RIED AICHLEITEN  
Hagenbrunner Paradelage am Fuße des Bisam- 
bergs. Der Unterboden wird von kalkreichem
Sandstein mit Mergel geprägt und teils von 
Löss überlagert. Auf den 2,25 ha werden die 
Sorten Riesling, Grüner Veltliner und Grau-
burgunder gepflegt. Die Aichleiten verleiht den
Weinen Tiefgang, Finesse und Mineralität. Die
neuen Premiumweine zum attraktiven Preis!
• Weinviertel DAC Reserve (Grüner Veltliner)
• Riesling Ried Aichleiten 2019
• Grauburgunder Ried Aichleiten 2019

Preis: € 30,00 

TIPP: Wir stellen auf Youtube         Probierpakete 
und die einzelnen Weine vor.    

STÜTZENHOFEN
Aus dem nördlichen Weinviertel stammen 
drei hochelegante Weine, die in diesem 
Probierpaket zusammengefasst sind:
• Weinviertel DAC Stützenhofen 2020,  
 geradlinig und rassig
• Weißburgunder Hohe Ried 2020, 
 Birnennoten, harmonisch, elegant
• Cabernet Blanc 2020, 
 Holunderblüte, weiße Ribisel, ausgewogen

Preis: € 22,50

GRÜNER VELTLINER PRÄMIERT
Entdecken Sie die Veltliner-Vielfalt zum 
Probierpreis:
• Grüner Veltliner Vier Zeiten 2020 
 (TOP 25 Vinaria)
• Weinviertel DAC Hagenbrunn 2020 
 (91 Pkte A la Carte)
• Weinviertel DAC Stützenhofen 2019  
 (NÖ-Gold)
• Grüner Veltliner Ried Sätzen 2019 
 (92 Pkte A la Carte)
• Weinviertel DAC Reserve Ried Aichleiten 2019
 (94 Pkte A la Carte)
• Weinviertel DAC Reserve Privat 2015 
 (93 Pkte A la Carte)

Preis: € 59,00

Probierpakete
zum Vorteilspreis



 

Prämiert – drei unserer Grünen 
Veltliner im Spitzenfeld!
Über 130 Weine wurden unter der Leitung 
des Weinredakteurs Willi Balanjuk von 
A la Carte gedeckt verkostet.
 Weinviertel DAC Reserve Ried Aichleiten 
2019 erhielt die zweithöchste Wertung 
(94 Punkte). Weinviertel DAC Hagenbrunn 
2020 schaffte mit 91 Punkten das dritt-
höchste Ergebnis.
www.alacarte.at

 VINARIA, das Weinmagazin für 
Weinkultur, verkostete gedeckt über 200 
Sommerweine. Unser leichtester Grüner 
Veltliner (Vier Zeiten) 2020 konnte die Jury 
ebenfalls überzeugen und schaffte es ins 
Spitzenfeld (TOP 25). 94

  Punkte
91

  Punkte

TOP
25

Spargel einmal anders! Der Gastronom 
Günther Gass vom Restaurant Tuttendörfl 
hat uns dieses Rezept zur Verfügung 
gestellt. Für Hobbyköche ein Rezept zum 
Nachkochen. Diese Vorspeise kann auch im 
Restaurant Tuttendörfl (Tel: 02262/724 85) 
bestellt und abgeholt werden.

ZUTATEN FÜR 6 PERSONEN 
1 kg Weinviertler Solospargel 
4 große Paradeiser
3 Jungzwiebeln (frisch)
300 g Shrimps (in Lake) Bubba Gump
Himbeeressig
Olivenöl
Salz, Pfeffer 

ZUBEREITUNG

Weinviertler Solo-
spargel schälen 
und in Salzwasser 
mit etwas Zitro-
nensaft kochen. 
Spargel auskühlen 
lassen; Paradeiser 
blanchieren, schälen, entkernen und klein-
würfelig schneiden. Jungzwiebeln waschen 
und schneiden, Spargel in kleine Stücke 
schneiden. Shrimps abtropfen lassen. Alle 
Zutaten (Spargel, Shrimps, Paradeiser und 
Jungzwiebeln) in eine Schüssel geben, mit 
Himbeeressig und Olivenöl marinieren, 
kaltstellen.

Spargel-Shrimps-Salat 

Senden Sie uns das Lösungswort per Mail (weingut@schwarzboeck.at). 
Wir verlosen drei Weinpakete „Premium“ (6 Flaschen)! 

Bitte teilen Sie uns Ihr Einverständnis und Ihre Mail- und/oder Postadresse mit, 
sollten Sie weitere Zusendungen per Mail oder postalisch wünschen.

LÖSUNGSWORT

Ziehung Ende Juni. Der Rechtsweg ist ausgeschlossen.
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Weingut Schwarzböck
Hauptstraße 56–58, A-2102 Hagenbrunn
Tel.: +43 (0) 02262/67 27 40
Mail: weingut@schwarzboeck.at
www.schwarzboeck.at

VERKAUFSZEITEN:

Montag bis Freitag 
10 bis 12 Uhr und 13 bis 17 Uhr
Samstag 10 bis 17 Uhr
ONLINE BESTELLEN: 

https://shop.schwarzboeck.at 

Auch während des 
Lockdowns geöffnet!


