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Liebe Leserinnen und Leser!

Uber ein Jahr Pandemie liegt hinter uns. Die Reben bleiben
davon unbeeindruckt. Die Arbeiten halten uns wie gewohnt
auf Trab. Bis Ende Februar wurden die Reben geschnitten, im
Mérz wurde angebunden und Drihte neu gespannt. Durch
das kithle Wetter erfolgte der Austrieb recht spat. Wir hoffen,
dass uns Naturkatastrophen wie Spitfrost oder Hagel auch
2021 erspart bleiben.

Uberaus zufrieden sind wir mit dem Jahrgang 2020.

Er darf als klassischer ésterreichischer Weifweinjahrgang
bezeichnet werden. Kurz gesagt: Trinkfreude pur! Die Weine
sind feinfruchtig, harmonisch und elegant. Eine clevere
Méoglichkeit, den Jahrgang kennenzulernen, bieten Probier-
pakete, die wir lhnen auf Seite 3 vorstellen durfen. 2019 war
ein perfektes Weinjahr, das Maf3stdbe hinsichtlich Qualitat
und Lagerpotenzial setzte. Wir sind besonders stolz auf
unseren Griinen Veltliner, Riesling und Grauburgunder aus
der Ried Aichleiten. Diese drei Topweine prisentieren wir
Ihnen mit neuem Etikett! Als vielversprechendes Novum
diirfen wir lhnen den Weiflburgunder der Hohen Ried
prasentieren. Den Burgundern ist in dieser Frithlingsausgabe
ein eigenes Kapitel gewidmet.

Es wire schén, Sie zu einer Verkostung am Weingut begriifien
zu durfen. Unter Berlicksichtigung der Auflagen der Behorden
werden wir Verkostungen anbieten, etwa in kleinem Kreis oder
mit einer Verkostung drauflen. In unserem Newsletter und auf
unserer Website halten wir Sie auf dem Laufenden.

Wir wiinschen lhnen viel Freude beim Lesen der Weinzeitung!

PS: Save the date: Fiir 26. & 27. Juni 2021 ist die Weintour
Weinviertel geplant.

Die Themen der Weinzeitung:
Jahrgangsvorstellung « Eine Klasse fur sich:
die Burgunder « Trends « Probierpakete «
Private Tasting & Weintour Weinviertel «
Pramiert! « Spargelgericht « Weinratsel




Die Trends im Weinbau

PIOWEINIGAU

Wein soll méglichst natiirlich entstehen.
Dieser Trend, der sich in den frithen 2010er
Jahren durchzusetzen begann, hilt an.
Derzeit werden 14 Prozent (6900 ha) der
osterreichischen Rebfliache nach den Richt-
linien des biologischen Weinbaus erzeugt.
Die Unterschiede zwischen dem Siegel
»Nachhaltig Austria“, dem organisch-
biologischen (EU-Bio) und dem biologisch-
dynamischen Weinbau (Demeter) sind
enorm. Es zahlt sich aus, sich dartiber
schlau zu machen. Ab 2021 sind alle unsere
Weine biozertifiziert (EU-Bio).

PIWI-Rebsorten

Feine Weine, welche aus pilz-
widerstandsfahigen Sorten wie
Blitenmuskateller, Cabernet
Blanc oder Donauriesling
erzeugt werden, fithren zu einer
hoffnungsvollen Stimmung in
der Weinbranche. Die Reduktion
von Pflanzenschutz um bis
zu 70 Prozent (und somit
auch eine Reduktion der CO»-
Emissionen) ist ein gewichtiges
Argument. Testen Sie unseren
Cabernet Blanc 2020!
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Die Klimaveranderung stellt die Winzer-
schaft vor neue Herausforderungen, gilt

...................................................................................

Lebens- und Genussmittel re(ﬂc'omal einkaufen

Man kennt den Erzeuger, holt sich seinen Wein, das Gemiise
oder Fleisch beim Bauern oder Fleischer seines Vertrauens ab.
Man verzichtet im Winter auf Gemiise aus Ubersee und bevor-
zugt saisonale Lebensmittel mit kurzen Transportwegen.

Auch im Weinbau ist dieser Trend uniibersehbar. Supermirkte
erkannten den Kundenwunsch und schufen Platz fiir regionale
Produkte. Wir freuen uns, bereits seit Jahren mit drei Weinen
im Billa und im Billa-Plus-Regionalregal und in den umliegenden
Spar-Mirkten vertreten zu sein.
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I?)eﬂrd ny Vg
und Diversitat

Der Weinbau kdmpft mit der
zunehmenden Trockenheit.
Eine wichtige Gegenmaf-
nahme ist, die Rebe wider-
standsfahiger zu machen.
Dies geschieht u.a. durch
eine hohe Diversitat bei der
Begriinung, die den Boden
beim Mulchen mit vielen
Nahrstoffen versorgt. Das
gefillt auch den Niitzlingen.

es doch, Uberreife im Wein zu vermeiden.
Diese war in Hitzejahren auf den Stidlagen
mit den bisherigen qualitatsgebenden
Mafinahmen schnell erreicht. Winzer und
Weinkonsumenten sind sich aber einig:
Der Wein soll nicht zu alkoholisch und breit
im Glas sein. Frither waren alle Toplagen
nach Siiden ausgerichtet, heute sind
die eigentlichen Toplagen jene, die kiihler
und héher liegen. Ubrigens ein angenehmer
Nebeneffekt des Bio-Anbaus: Durch
die biologische Bewirtschaftung bleiben
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die Mostgewichte moderat.
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Gespritzt!
Das Getrank liegt
ungebrochen im Trend

In ganz Osterreich liebt man den Griinen
Veltliner, besonders im Sommer als Gespritz-
ten. Aber auch hier gilt: Gespritzt ist nicht
gleich gespritzt. Man sollte einen saure-
betonten, leichten Griinen Veltliner am
besten mit Soda spritzen. Und weil das alles
gar nicht so einfach ist und auch viel
bequemer geht, bieten wir den Gespritzten
in der 0,33-I- Flasche an.

2020 — ein typischer Weifdweinjahrgang
mit trinkfreudigen Weinen

2020 blieb das Weinviertel von Spitfrost und Hagel verschont.

Lesebeginn war klassisch wie anno dazumal in der zweiten Septemberhilfte.

Es sah wieder nach einem zeitigen Jahr aus, weil das
trockene, warme Frithjahr zu einem friihen Austrieb fithrte.
Die Trendwende kam Ende Mai, als viel Niederschlag fiel
und fiir eine gute Bodendurchfeuchtung sorgte, aber damit
auch die Bliite verzdgerte. In friihen Jahren bliihen die
ersten Gescheine bereits Ende Mai, 2020 begann die Bliite
Mitte Juni und dauerte recht lange. Kiihlere und sonnigere
Phasen brachten uns einen abwechslungsreichen Sommer.
Trockenheit und Sonnenbrand waren 2020 kein Thema.
Wir waren besonders wachsam auf Pilze und Schadlinge.
Die Traubenreife stellte sich ab Mitte September ein.
Bei durchwegs sonnigem, trockenem Lesewetter wurde

fuinf Wochen lang geerntet. Mitte Oktober schlug das
Wetter um, wir taten gut daran, die letzten Lagenweine
rasch in den Keller zu bringen.

2020 wird als klassischer &sterreichischer Weilwein-
jahrgang in die Annalen eingehen. Die Weine haben
ausgeprigte Fruchtnoten und verfiigen iiber eine
harmonische Siure, die leicht héher als bei den 2019ern
angesiedelt ist. Und die Griinen Veltliner besitzen eine
ausgepriagte Wurzigkeit!

TIPP: Youtube
Weingut Schwarzbéck — Jahrgang 2020
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RIED AICHLEITEN

Hagenbrunner Paradelage am Fufle des Bisam-
bergs. Der Unterboden wird von kalkreichem
Sandstein mit Mergel gepragt und teils von
Loss tberlagert. Auf den 2,25 ha werden die
Sorten Riesling, Griiner Veltliner und Grau-
burgunder gepflegt. Die Aichleiten verleiht den
Weinen Tiefgang, Finesse und Mineralitit. Die

Eine Klasse fiir sich: die Burgunder

Warum wir die beiden Burgundersorten sehr schitzen ...

Bereits Anitas Groflvater war von seiner Lieblings-Rebsorte
Uberzeugt und gab ihr gegentiber Welschriesling und
Griinem Veltliner stets den Vorzug. Er meinte schon damals,
die besten Stuitzenhofener Weine stammten vom Weif3-
burgunder. Natiirlich gehért Stiitzenhofen ins Veltlinerland,
der Griine Veltliner nimmt flichenmaRig den Léwenanteil
ein. Zum einen mag das am seit Jahren anhaltenden Trend
zu Griinem Veltliner Weinviertel DAC liegen, zum anderen
an der vielseitigen Einsetzbarkeit als Sektgrundwein und
spritziger Zechwein bis hin zu Reservetypen. Aber nur in
kithlen Regionen, zu welchen Stiitzenhofen zweifelsohne
gehort, und mit einem hohen Kalkanteil im Boden kann der
Weiburgunder eine herausragende Aromatik entfalten.
Das Zusammenspiel von balancierter Sdure und harmo-
nischem Kérper ist sowieso vorhanden, daher wird Weif3-
burgunder auch in weniger aromatischer Form gerne zum
Verschnitt mit anderen Sorten verwendet.

2018 wurde das lang geplante Vorhaben umgesetzt
und die Pflanzung auf dem steilen, kalkreichen Hang der
»Hohen Ried“ umgesetzt. Rudis Bedenken, die diinn-
schalige Beerenhaut kénnte rasch zu faulen beginnen und
entgleiten, sind ernst zu nehmen. Aber wir scheuen die

Ursr)run slandl: Frankreich. Die Sorten Grauburgunder
und Weilburgunder sind Mutationen des Blauen Burgunders,

Weifiburgunder ist aus dem Grauburgunder mutiert.

Iﬁaubuzﬂumder
SYNONYME:
Spatburgunder,
Pinot Noir
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Graubuzﬂunder
SYNONYME:
Grauer Burgunder,
Ruliander, Pinot Gris

\A/ec'{?zlou;guno)er
SYNONYME:
Weifler Burgunder, Pinot Blanc

Herausforderung nicht. Der Weingarten liegt nicht gerade
ums Eck, sondern 57 km vom Weingut entfernt — eine
zusitzliche Erschwernis fir die erforderte héhere Wach-
samkeit. Dafur ist der Weif3burgunder ,Hohe Ried" eine
tolle Sorte im Sortiment, die durch blumig-fruchtige Noten
und durch eine pikante Saure lberzeugt!

Was der WeiSburgunder oder Chardonnay im sudlichen
Weinviertel nach unserer Erfahrung hinsichtlich Finesse
nicht ganz schaffen, vermag der reinsortig ausgebaute
Grauburgunder zu erfiillen. 2000 wurden die ersten 500
Grauburgunder-Reben auf der Ried Aichleiten gepflanzt.
Das Flyschgestein, die warme Hanglage und die pannoni-
schen Klimaeinfliisse erméglichen eine hohe Traubenreife.
Als Ausbau wurde von Anbeginn an das Holzfass gewahlt
(300- bis 500-I-Fésser). Ein Verschnitt aus neuen und alten
Barriquefissern (erste bis vierte Belegung) lasst die Holz-
note nicht zu vordergriindig erscheinen. Die zwiebelfarbigen
Reflexe verraten bereits, dass es sich um keinen alltiglichen
Wein handelt. Seine feinen Erdnuss- und Karamellnoten
beeindrucken genauso wie die elegante, flieRend-harmoni-
sche Gaumenfiille.

O

Geschichte
Erstmals wurde der Grauburgunder
im 13. Jahrhundert durch
Zisterziensermoénche aus dem
Burgund nach Osterreich gebracht,
ein Synonym ist Rulander. Der Name
ist auf Johann Rulinder zuriick-
zufithren, der die Sorte Anfang des
18. Jahrhunderts in Deutschland
wiederentdeckt haben soll.
Chardonnay ist mit dem Pinot Blanc
nicht ident, jedoch verwandt
(Kreuzung aus Heunisch und Pinot).

neuen Premiumweine zum attraktiven Preis!

« Weinviertel DAC Reserve (Griiner Veltliner)

« Riesling Ried Aichleiten 2019
« Grauburgunder Ried Aichleiten 2019

Preis: € 30,00

TIPP: Wir stellen auf Youtube
und die einzelnen Weine vor.

Probierpakete

STUTZENHOFEN

Aus dem nérdlichen Weinviertel stammen

drei hochelegante Weine, die in diesem

Probierpaket zusammengefasst sind:

« Weinviertel DAC Stiitzenhofen 2020,
geradlinig und rassig

« Weiflburgunder Hohe Ried 2020,
Birnennoten, harmonisch, elegant

. Cabernet Blanc 2020,
Holunderbliite, weifie Ribisel, ausgewogen

Preis: € 22,50

GRUNER VELTLINER PRAMIERT

Entdecken Sie die Veltliner-Vielfalt zum

Probierpreis:

« Griiner Veltliner Vier Zeiten 2020
(TOP 25 Vinaria)

+ Weinviertel DAC Hagenbrunn 2020
(91 Pkte A la Carte)

- Weinviertel DAC Stiitzenhofen 2019
(NO-Gold)

« Griiner Veltliner Ried Sitzen 2019
(92 Pkte A la Carte)

« Weinviertel DAC Reserve Ried Aichleiten 2019

(94 Pkte A la Carte)
« Weinviertel DAC Reserve Privat 2015
(93 Pkte A la Carte)

Preis: € 59,00



Reservieren Private Tasting in der Ab-Hof- Weintour
Sie sich lhren

smienll \/inothek in Hagenbrunn Weinviertel

und Sie haben

|
Vorrang: www.weintour.at | von 10 bis 19 Uhr

am 26. und 27. Juni 2021

Am Weintour-Weinviertel-Wochenende
kénnen Sie die aktuelle Weinserie und
gereifte Weine probieren. Niheres erfahren
Sie unter www.schwarzboeck.at
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1. Gesteinszone, u.a. am Bisamberg vorkommend

2. Osterreichs erste kontrollierte Herkunftsbezeichnung

In der neu eingerichteten Vinothek kénnen Sie in aller Ruhe mit fachkundiger Beratung Weine
einkaufen und verkosten (anhingig von den geltenden Pandemie-Bestimmungen in der
Arkade oder in der Vinothek). Reservieren Sie lhren Wunschtermin — und Sie haben Vorrang.
Kontaktieren Sie uns telefonisch unter 02262/67 27 40. Fiir GeniefRer-Club-Mitglieder ist die
Verkostung kostenfrei, ansonsten verrechnen wir pro Kostprobe einen Euro.

3. Osterreichische Qualititsweinkategorie

4. Weinerlebnisweg in Hagenbrunn

5. Pilz, der fiir die Edelfaule sorgt

Pramiert — drei unserer Griinen

Veltliner Im Spltzenfe|d| 6. Fasstyp (225 )

Uber 130 Weine wurden unter der Leitung
des Weinredakteurs Willi Balanjuk von 7 Method
A la Carte gedeckt verkostet.

Weinviertel DAC Reserve Ried Aichleiten
2019 erhielt die zweithochste Wertung
(94 Punkte). Weinviertel DAC Hagenbrunn
2020 schaffte mit 91 Punkten das dritt-
héchste Ergebnis.

e der Sektherstellung

8. Osterreichs wichtigste Rotweinsorte

www.alacarte.at

VINARIA, das Weinmagazin fur 9. Schadling im Weingarten
Weinkultur, verkostete gedeckt tiber 200
Sommerweine. Unser leichtester Griiner

Veltliner (Vier Zeiten) 2020 konnte die Jury 10. Ried in Hagenbrunn
ebenfalls iiberzeugen und schaffte es ins
Spitzenfeld (TOP 25). 94 91 T2°5P

AP RE AL E vinaria 11. Flaschengré{ie 3 |)

12. Winterarbeit im Weinbau

Spargel-Shrimps-Salat

Spargel einmal anders! Der Gastronom ZUBEREITUNG ) ) o
Giinther Gass vom Restaurant Tuttendérfl Weinviertler Solo- 13. ,Die Dérfer ohne Rauchfang im Weinviertel
hat uns dieses Rezept zur Verfiigung spargel schilen
gestellt. Fiir Hobbykoche ein Rezept zum und in Salzwasser
Nachkochen. Diese Vorspeise kann auch im  mit etwas Zitro-
Restaurant Tuttendorfl (Tel: 02262/724 85) nensaft kochen. Senden Sie uns das Lésungswort per Mail (weingut@schwarzboeck.at).
bestellt und abgeholt werden. Spargel auskiihlen Wir verlosen drei Weinpakete ,,Premium* (6 Flaschen)!
lassen; Paradeiser Bitte teilen Sie uns lhr Einverstindnis und lhre Mail- und/oder Postadresse mit,
ZUTATEN FUR 6 PERSONEN blanchieren, schilen, entkernen und klein- % sollten Sie weitere Zusendungen per Mail oder postalisch wiinschen.
1 kg Weinviertler Solospargel wiirfelig schneiden. Jungzwiebeln waschen
4 grofde Paradeiser und schneiden, Spargel in kleine Stiicke LOSUNGSWORT
3 Jungzwiebeln (frisch) schneiden. Shrimps abtropfen lassen. Alle
300 g Shrimps (in Lake) Bubba Gump Zutaten (Spargel, Shrimps, Paradeiser und
Himbeeressig Jungzwiebeln) in eine Schissel geben, mit Ziehung Ende Juni. Der Rechtsweg ist ausgeschlossen.
Olivensl Himbeeressig und Olivendl marinieren,
Salz, Pfeffer kaltstellen.
Auch wihrend des
weingUt Schwarzbéck VERKAUFSZEITEN: N7 | ockdowns geoffnet! Impressum
Hauptstra@e 56—58, A-2102 Hagenbrunn Montag bis Freitag Eigentiimer und Herausgeber: RudAolf und Anita Schwarzbdck G‘bR-,
. . Gestaltung: Ursula Meyer, Text: Anita Schwarzbéck, Lektorat: Kirstin Niichtern,
Tel-: +43 (O) 02262/67 27 40 10 bIS 12 Uhr und 13 bIS 17 Uhr Bilder: Steve Haider, Robert Herbst, Anita Schwarzbéck.
Mail: Weingut@schwarzboeck,at Samstag 10 bis 17 Uhr Alle Angaben ohne Gewibhr.
www.schwarzboeck.at ONLINE BESTELLEN: u
https://shop.schwarzboeck.at



